
Vorspeisen- Starter 

Rapunzel mit Waldpilzen4,7 
Dijonsenf- Haselnussdressing, Croûtons, Bacon 
Lamb´s lettuce with wild mushrooms, dijon mustard- hazelnut dressing, croûtons, bacon 

€ 10,00 

„Sutherland Abendbrot“4,7,9 
Pfeffer Wildschweinsalami, Parmaschinken, Manchego, Oliven, warme Walnussbrötchen 
Pepper wild boar salami, parma ham, manchego, olives, warm walnut bread rolls 

€ 11,00 

Gänselebermousse im Baumkuchenmantel 
Feldsalat, Himbeerdressing, Portweinschalotten 
Mousse from goose liver in pyramid cake, corn salad, raspberry dressing, port wine shallots 

€ 12,00 

Warmes Carpaccio von der Jakobsmuschel 
Friséesalat, Limonenolivenöl, Trüffel, schwarzer Pfeffer 
Warm carpaccio from scallop, curly endive, lemon olive oil, truffle, black pepper 

€ 13,00 

Caesar Salad 
Romanasalat, Sardellen, Kapern, Croûtons, Parmesan 
Caesar´s salad with anchovies, capers, croûtons and parmesan cheese 

€ 10,00 
mit gebratener Hähnchenbrust 
with grilled chicken breast 

€ 14,00 
mit 6 Stück Riesengarnelen im Parmaschinkenmantel 
with 6 king prawns in a jacket of parma ham 

€ 18,00 

Asiatischer Rindfleischsalat 
Roastbeef, Habanerochili, Sesamöl, Wokgemüse, Koriander 
Asian beef salad with roastbeef, habanerochili, sesamoil, wok vegetables, coriander 

€ 16,00 
 
 

1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt 

06/02/2012 



 

Suppen- Soups 
 
 

Apfel- Kürbissuppe 
Riesengarnele, Sauerrahm, Zimtcroûtons 
Apple pumpkin cream soup, king prawn, sour cream, cinnamon croûtons 

€ 6,00 
 
 

Rahmsuppe von der Petersilienwurzel 
Thymiancroûtons 
Cream soup of parsley root 

€ 6,00 
 
 

Eintopf von Edelfischen 
Jakobsmuschel, Riesengarnele, Lotte, Gemüse, Safran 
Stew of noble fish, scallops, king prawn, angler fish, vegetable, saffron 

€ 8,00 
 
 
Extra Couvert- Brot und Butter (Nachservice) 
Bread and butter supplement 

Portion € 1,90 
 
 
 

1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt 
06/02/2012 

 
 

 



Pasta 
 

Pappardelle4,7 

Rucola, Tomate, Taleggio, Wildschweinsalami 
Rocket salad, tomato, taleggio, wild boar salami 

€ 12,00 

Tagliarini 
Radicchio, Orange, Parmesan, Lammchops 
Radicchio, orange, parmesan cheese, lamb chops 

€ 14,00 

Linguini 
Parmesan, Trüffel 
Parmesan cheese, truffles 

€ 17,00 
 

Salat zur Pasta? 

Salat „ S“ 

€ 4,00 
 

Salat „ M“ 

€ 6,00 
 

Salat „ XL“ 

€ 8,00 
 
 

1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt 
06/02/2012 

 
 

 



Fleisch- Meat 

Sauerbraten vom Kaninchen 
Rüben, Karotten, Rosinen, Bamberger Hörnchen 
Sauerbraten from rabbit, beet, carrots, potatoes 

€ 14,00 

Schweinelende 
Sezchuan Pfeffersauce, Ingwermöhren, Mienudeln 
Pork loin, sezchuan pepper sauce, ginger carrot, mie noodles 

€ 14,00 

Gebratene Entenbrust 
gegrillte Melone und Ananas, Koriandercurry, Süsskartoffeltürmchen 
Duck breast on coriander curry, grilled melon and pineapple, sweet potatoes 

€ 15,00 

Geschmorter Kalbstafelspitz 
Portweinsauce, Spitzkohl, Kartoffelpüree 
Braised rump of veal, port wine sauce pointed cabbage, mashed potatoes 

€ 16,00 

Hirschkotelett 
Macadamianuss, Vanille- Whiskeysauce, Pflaumenrotkraut, Schupfnudeln 
Deer chop, macadamia nuts, vanilla- whiskey sauce, plum red cabbage, schupfnudeln 

€ 20,00 

Gegrillte Scheiben vom Wagyu Filet 
Trüffelsauce, Kohlrabi, Kartoffelstroh 
Grilled stripes from wagyu filet, truffle sauce, kohlrabi, potato straw 

€ 36,00 
 

1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt 
06/02/12 

 
 



 

Fisch - Fish 
 
 
 

Pochierter Kabeljau 
Zimt- Orangensauce, gebackener Romanesco, Vanillepolenta 
Poached codfish, cinnamon- orange sauce, baked romanesco, vanilla polenta 

€ 17,00 
 
 
 

Gegrillter Seeteufel4,7 

Schalottenbutter, warmer Feldsalat, Bacon, Trüffelkartoffeln 
Grilled monkfish, shallots butter, warm corn salad, bacon, truffled potatoes 

€ 19,00 
 
 
 

Gebratener Steinbutt 
Petersiliensauce, Lauchzwiebel, Tomaten, Limettenrisotto 
Fried turbot, parsley sauce, leek onion, tomatoes, lemon risotto 

€ 21,00 
 
 
 

1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt 
 

06/02/2012 
 
 



Steaks 
Filetsteak 
Tenderloin 

200 gr. € 26,00 
400 gr. € 42,50 
 

Rumpsteak 
Sirloin 

200 gr. € 21,50 
400 gr. € 32,00 

Kalbsrückensteak 
Saddle of veal 

200 gr. € 24,00 
400 gr. € 40,00 
 

Putensteak 
Turkey steak 

200 gr. € 18,50 
 

Lammfilet 
 Filet of lamb  

200 gr. € 26,00 
 
 

Beilagen zur Wahl – Your choice of side orders 
 

Knackig frischer Salat    Gegrillter Maiskolben 
Salad       Grilled corn on the cob  

Farmer Salat      Ofenkartoffel Sour Cream 
Cole slaw       Baked potato with sour cream 

Tomatensalat      Würzige Kartoffelscheiben 
Tomato salad      Spicy potato slices 

Pommes Frites 
French fries 

 
 

Zu allen Steakgerichten servieren wir Heinz Saucen: 
We serve Heinz sauces along with all steak orders. 
Hot Chili Sauce, N° 57 Steakhouse sauce. 
Auf Wunsch Sauce Béarnaise. 
 

 
 
 

 
1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt                                                                 06/02/2012 



 

Dessert-Sweets 

Rum Schokoladenmousse 
frische Beeren 
Rum chocolate mousse, fresh berries 

€ 6,00 

Lebkuchenstrudel 
Vanillesauce, Zimt- Crèmeeis 
Gingerbread swirl, vanilla sauce, cinnamon ice cream 

€ 6,00 

Waffeln1 
warme Heidelbeeren, weißes Kaffee Eis, Calvadosschaum 
Waffle, warm blueberries, white coffee ice, calvados foam 

€ 7,00 

Ziegenkäsenougat 
Trauben, frische Brötchen, Butter 
Nougat from goat cheese, grapes, fresh bread rolls, butter 

€ 8,50 
 

Sie wollen mehr!? 
3- Gänge aus unserer Speisekarte 
1 Person € 35,00* 
 

2 Personen mit einem 0,5 Liter Hauswein 
€ 80,00* 
*400 Gramm Steak ausgenommen 
 

1= mit  Koffein; 2=mit  Farbstoff, 3= mit Chinin, 4=mit  Konservierungsstoffe; 
5= mit Süßungsmittel Aspartam; 6= mit Taurin; 7= mit Antioxidationsmittel; 

8= mit Geschmacksverstärker; 9= Geschwärzt 
06/02/2012 

 


